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ACI HATUN YAHNISI

600 gr kuzu kugbasi

3 adet sivri biber

3 adet domates

1 tath kasigi kirmizi pul biber
1 ¢corba kasigi tereyagd

1 tath kasidi tuz

Tencere atese yerlestirilir. Isininca etler atilir, 4-5 dakika ¢evrilir. Tereyagi eklenir. Sulanmaya baglayinca
tohumlariyla birlikte dogranmis biberler, rendelenmis domates, pul biber ve tuz ilave edilir. Kapak kapatilir, ates
kisilir. Hi¢ kabagi agmadan 45 dakika pigirilir.
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