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ACI HATUN YAHNİSİ

600 gr kuzu kuşbaşı
3 adet sivri biber
3 adet domates
1 tatlı kaşığı kırmızı pul biber
1 çorba kaşığı tereyağı
1 tatlı kaşığı tuz

Tencere ateşe yerleştirilir. Isınınca etler atılır, 4-5 dakika çevrilir. Tereyağı eklenir. Sulanmaya başlayınca
tohumlarıyla birlikte doğranmış biberler, rendelenmiş domates, pul biber ve tuz ilave edilir. Kapak kapatılır, ateş
kısılır. Hiç kabağı açmadan 45 dakika pişirilir.
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