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ACI EKSI CORBA

6 corba kasiJi piring sirkesi

5-10 damla acibiber sosu

1 ¢corba kasigi soya sosu

1/2 tath kasigi sarimsak (ince kiyilmig)

bir tutam zencefil (ya da 1 - 2 tatl kasidi ince kiyilmig taze zencefil)
1 havug (kazinip, ince seritler halinde dogranmig)

6 iri mantar (yikanip, kurulanmig)

2 ¢orba kagsigi misir nisastasi

3 taze sogan (ayiklanip, verevine dogranmig)

Kuguk bir kdsede misir nisastasini 3 ¢orba kasigi su iginde eritip, bir kenara birakin.

Bir tencereye tavuk suyunu koyup, tencereyi orta atese oturtarak-, 1sitin. Isininca sirke, acibiber sosu, soya
sosu, sarimsak, zencefil, havug seritleri ve mantarlar ekleyerek, bir tagim kaynatin. Kay-nayinca misir
nisastasini ekleyip, atesi kisin ve ¢orbay! hafif ateste, ara sira karistirarak, hafif¢ce koyulasana kadar (2 - 3
dakika) pisirin.

Tencereyi atesten alip, ¢ortjay! blyUk bir corba késesine aktarin. Taze soJanlari serpigtirip, bekletmeden servis
yapin.
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