B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ACI DOMATES CORBASI

1 kg domates (olgun)

2 adet salatalik (orta boy)

1 adet kirmizi dolmalik biber (orta boy)
2 dis sarimsak (dévilmus)

1 su bardagi Knorr et suyu

1 tath kasigi kekik

1 ¢orba kasigi limon suyu

2 ¢orba kasig maydanoz (kiyillmig)
Tuz

Karabiber

Domateslerin kabuklarini soyup ki¢uk kigik dograyin. Salataligin kabuklarini soyun. Uzunlamasina kesin ve
kip kup dograyin. Dolmalik biber ve sodani da yemeklik dograyin ( bu islemi mutfak robotunda da
yapabilirsiniz). Domates, sarmisak, et suyu ve kekigi karistirin. En az 45 dk. kaynamasini bekleyin. Maydanoz
ve limon suyunu ilave edin. Uzerine karabiber serpin ve servise sunun.
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