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ACI BISKUVILI KANEPE

1 adet yumurta

4 corba kasigi tereyagi

3 su bardagi un

1 cay kasigi tuz

1 corba kasigi pulbiber

1'er gorba kasigi susam ve ¢orekotu
2 ¢orba kasiJi labne peyniri
1 ¢corba kasigi tereyad

1 ¢orba kasigi mayonez

1 cay kasigi pulbiber

5.6 dal maydanoz

Onceden oda sicakliginda beklettiginiz tereyadini, yumurtanin akini ve unu bir kaba koyup yogurun. Pul biber,
karbonat ve tuz ilave edip yumusak bir hamur elde edene kadar 10 dakika yodurun. Unlanmis diiz bir zemin
tizerinde merdane yardimiyla hamuru 3 mm kalinliginda agin. Kesme ruleti veya bir bigakla 5 cm biyuklGginde
16 adet kare kesin. Biskivileri kagit serili tepsiye dizin. Uzerine ayirdiginiz yumurta sarisini stirtip, gérekotu ve
susam serpin. Onceden isitilmig 190 C firnda Gzerleri pembelesene kadar pisirin. Firindan ¢ikarip 8 adedini
tabaga alin. Sos icin labne peyniri, mayonez, tereyadi, pul biber ve ince kiyilmis maydanozu karigtirin. Sostan 1
corba kasidi ayirip kalanini 8 adet biskivinin Gzerine paylastirin. Kalan 8 adet biskiviyi de sosun Gzerine
kapatin. Kalan 1 kasik sosu biskuvilerin tizerine paylastirin. Son olarak tzerlerine tereyadi gezdirin. Sonrasinda
ister kirdanla isterseniz sade olarak servise sunabilirsiniz.
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