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ACI BIBERLI SUPANGLE

https://www.sabah.com.tr

2 adet yumurtanin sarisi
4 corba kasigi toz seker
3 su bardagi st

4 corba kasigi un

1 ¢corba kasigi tereyagd

1 paket vanilya

120 gram bitter gikolata
1 tath kasigi aci pul biber
1 tutam karabiber

Yumurta sarisi, toz seker, st ve unu bir tencereye aliyoruz. Karistirarak muhallebi kivamina gelinceye kadar
pisiriyoruz. Ocaktan alip tereyagdi, vanilya ve rendelenmis ¢ikolatayi ilave edip karistiriyoruz. Muhallebi
iklastiktan sonra pul biber ve karabiberi de ekliyoruz.

© lezzetler.com tarif no:154754 « adi:Aci Biberli Supangle « génderen:OlurMuOlur « indirme tarihi:07.04.2025 - 19:35


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/aci-biberli-supangle-vt111233
https://www.sabah.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/aci-biberli-supangle-154754.jpg
http://www.tcpdf.org

