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ACI BIBERLI SICAK CIKOLATA

3/4 su bardagi su

1,5 yemek kagsidi toz seker

2 yemek kagsidi kirmizi biber(rondodan gegirilmis)
2 paket ¢ikolata(160 gram)

2 su bardagi sut

ilk 6nce seker ve rondodan gegcirdiginiz kirmizi biberleri ocakta suya katarak, rengi hafif dénene kadar kaynatin.
Daha sonra bu karigimi stzin.

Oda sicakligina gelmesini bekleyin.

Gikolatalari sicak su dolu tencereye ayri bir kap oturtarak eritin.( Benmari usuli)

Erimig olan ¢ikolatanin Uzerine situ yavas yavas ilave edin.

Son olarak ilk hazirladiginiz aci biberli karigimi ekleyin.

lyice karigtirin.

Sicak olarak servis edin.

Not: Dilerseniz aci biberli suruba farkli lezzetler katmak igin gubuk targin, karanfil veya yildiz anason gibi
baharatlardan da ekleyebilirsiniz.
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