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ACI BIBERLI MUHALLEBI

2 adet yumurta sarisi

4 corba kasigi tozseker
3 su bardagi sit

4 corba kasigi un

1 ¢corba kasigi tereyagd
1 paket vanilya

120 gr. bitter ¢ikolata

1 tatl kasidi aci pulbiber
1 tutam karabiber

Yumurta sarisi, tozseker, sit ve unu karistirin. Atese koyup, muhallebi kivamina gelinceye dek karistirin.
Ocaktan alip, tereyag, vanilya ve rendelenmis cikolatayi ilave edip, karistirin. Muhallebi ilindiktan sonra pulbiber
ve karabiberi de ekleyin. Sikma torbasi yardimiyla kaselere bosaltin.
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