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ACI BIBERLI KURABIYE

250 gram tereyagi

1 klicUk bardagi sivi yag
4 corba kasig yogurt

2 corba kasigi sirke

1 tath kasidi tuz

2 paket kabartma tozu

1 yumurta

3 tath kasigi aci pul biber

Yogdurma kabinin igerisine yukaridaki tim malzemeleri alin.

Alabildigine kadar un ekleyerek, ele yapismayan yumusak bir hamur elde edin.
Elinizle elips gekli verin.

Uzerine yumurta sarisi surin.

Susam ya da ¢drekotu serpin.

Gatalla hamurun tzerine gizikler atin.

Yagli kagit serili firin tepsisine, aralikli olarak dizin.

Onceden i1sithiginiz 180 derece firinda, kizarana kadar pisirin.
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