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SIRKEDEN ACI BIBER TURSUSU

Aci biberleri evvela hagladiktan ve aci suyunu kevgirde, bir gece baskida birakip akittiktan sonra, zarlari
¢ikanlmig sarimsak dislerini de aralarina serptikten ve lizumu kadar tuz ve sirkesini de doktikten sonra, agirlik
tasini, tahtasiyle beraber koymalidir ve saklanacak ise, bir iki hafta sonra, eski sirkeyi, yenisiyle degistirmelidir.

Fotograf "irazca" tarafindan génderildi. 14.06.2018
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