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ACI BIBER TURSUSU

300 gram kuguk boy aci biber
5 dis sarimsak

1 cay bardagi GzOm sirkesi

1 adet limon suyu

1,5 yemek kasigi kaya tuzu

2 su bardagi su

Biberleri akan suyun altinda gizelce yikayin biberleri kurutup sarimsaklari ortadan ikiye bolun.
Bir kabin icerisine sirke, tuz, limon ve suyu karistirin.

Biberleri kavanozun igerisinde siki siki bastirarak dizin.

Aralara dogranmig sarimsaklari ilave edin.

Hazirladiiniz sivi karigimi kavanozun igine aktarin.

Kavanozun agzini sikica kapatin. Giizelce ¢alkalayin.

Serin ve kuru bir ortamda yaklagik 15-20 glin kadar tadinin ve renginin oturmasi igin bekletin.
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