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ACI BIBER TURSUSU

2 kg sUs biberi

2 blyUk bas sarimsak

1 yemek kagigi limon tuzu

1 yemek kasidi toz seker veya UzOm pekmezi
2 yemek kagig dolusu kaya tuzu

Tursular Kurmak Igin;

1 litrelik kola sisesi veya su sisesi

Biberleri yikayip ayiklayarak, uglarindan veya ortasindan bigakla deliyoruz.

Sarimsaklari ayikliyoruz.

Pet siseyi yarisina kadar kaynamig sogutulmus suyla veya hazir icme suyuyla dolduruyoruz.
Dider yarisina kadar da sirke koyuyoruz.

Bu suyu genis bir kaba bosaltiyoruz.

Icine limon tuzunu sekeri ve tuzu ekleyip erimeye birakiyoruz.

Siseye biraz biber, bir iki sarimsak katiyoruz.

Sise dolana kadar bdyle devam ediyoruz.

Siseyi ara sira hafif¢e tezgaha vurarak, biberlerin diizglince yerlesmesini sagliyoruz.

Bunu yapmayi unutmayalim.

Bdylece pet sise daha fazla biber aliyor, daha siki yerlegiyor.

Biberleri, pet siselere yerlestirip, sonra tursu i¢in hazirlanan sirkeli suyu agzi dolana kadar pay ediyoruz.
Pet sisenin kapagini sikica kapatiyoruz.

Giines gérmeyen serin bir yerde muhafaza ediyoruz.

Boylece iki yil da kalsa bir sey olmaz.

3-4 haftada da yenmeye hazir hale geliyor.
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