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ACI BIBER TURSUSU

1-2 kilo aci biber

1 su bardag: sirke

1 su bardagi tuz

2 corba kasi§i toz seker
Aldig1 kadar su

1 bas sarimsak

Biberlerimizi temizleyip yikayalim. igneyle hepsini tek tek delelim, yani igne batirip ¢ikaralim. Daha sonra
biberlerimizi istedigimiz kaplari dolduralim. Ben ki¢Uk boy kavanozlari tercih ettim aginca hemen tiketilmesi
acisindan. Daha sonra bir tencereye 1 bardak tuz, 2 gorba kasidi toz seker, 1 su bardag sirke ve 1-2 litre su
doékelim. Bu karigimi kaynatalim. Kaynayan bu sirkeli suyumuzu biberlerimizin Gzerlerine sicak olarak dékelim ve

kapaklarini kapatalim. Tursularimiz hazirdir.
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