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ACI BIBER SOSLU TAVUK KANATLARI

1 adet Penguen Aci Biber Sosu
1 kilo tavuk kanat

1 yemek kasigdi tereyad

5 yemek kasigi zeytinyagi
Yarim kase eriyebilen peynir
Kaya tuzu

Karabiber

Tavuk kanatlarini tuzlu ve karabiberli suda 15 dakika haglayin.

Hagladiktan sonra stizun.

Tereyagini zeytinyag ile beraber bir tavaya koyun ve tavuklari kizartmaya baslayin.

Tavuklar kizarmaya basglayinca Penguen Aci Biber Sosu ilave edip beraberce 3 dakika daha kizartin ve servis
tabagina alin.

Bu arada peynirinizi ufak bir kasede mikrodalgada 1 dakika eritin.

Ikisini beraber servis edin.
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