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ACI BIBER SOSLU PINAR PILIC PANE YUMURTALI
PATATES ESLIGINDE

1 paket Pinar Pili¢ Pane

3 corba kasig Pinar Yogurt

2 corba kasig! Pinar Labne

2 corba kagig! aci biber salgasi

5-6 adet orta boy patates

3 adet yumurta, cirpilmig

1 corba kagigi taze biberiye, incecik dogranmig
Tuz

Kizartmak igin:

Aycicek yagd!

Yogurt, labne ve aci biber sal¢asini bir kasede karistirin. Patateslerin kabuklarini soyun ve kip seklinde
dograyin. Kizarmig yagda rengi ddnene kadar kizartin. Pisenleri teflon bir tavaya alin ve tuz serpin. Yumurtayi ve
biberiyeyi birlikte ¢irpin. Patatesin Uzerine dokin ve tahta kagsikla karigtirarak orta ateste 2-3 dakika pisirin.
Pinar Pilic Pane'yi aygicek yadinda kizartin. Aci biber sosu ve yaninda patatesle servis yapin.
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