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ACI BIBER SAKLAMASI

Yarim kg kirmizi aci biber
1 adet kuru sogan

2 dis sarimsak

2 corba kasiJi soya sosu
Yarim limon

1 tath kasidi toz seker

3 corba kasiJi siviyag

Sogan, sarimsak ve biberler (tohumlariyla birlikte) bir rondoya atilir, ¢ekilir. Tencereye siviyag konur, karigim
atilir, soya sosu, seker, limon suyu ilave edilir. Kaynamaya baglayinca ates azaltilir, 10 dakika bu konumda
pigirilir. Sicak vaziyette kavanoza doldurulur, kapagdi hemen kapatilir ve ters gevrilir. Soguyunca normal gevrilir.
Kapagdi agilana kadr uzu stre saklanir.
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