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ACI BIBER RECELI

50 gr margarin

5 adet kapya biber

14 adet aci kirmizi biber
2,5 bardak toz seker

1 su bardagi soguk su
10-12 damla limon suyu

Beg adet kirmizi kapya biberi ince ince 2-3 milimlik kiipler seklinde dograyin. 14 adet kirmizi aci biberlerinde
cekirdeklerini olabildigince ¢ikararak dograyin. Ustline iki buguk bardak sekeri dokiin, bu gekilde iki saat
bekletin. Daha sonra 50 gr sana yagi 1 bardak soguk igme suyu ekleyin ve tencereyi ocaga alin. Once kisik
ateste kaynamaya baslasin sonra orta ateste arada Usttindeki kirmizi k6pUgu alarak yaklasik 40 dakika pisirin.
Altini kapatip 8-10 damla limon sikin, 10 dakika sonra recel kivamini aldigini géreceksiniz, artik
kavanozlayabilirsiniz. Sos gibi kullanacaginizdan ufak kavanozlarda az az agip kullanmanizi tavsiye ederim.

Fotograf "Somuncu"” tarafindan génderildi. 24.03.2023
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