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AC| BADEMLI YILDIZ KEK

1 paket margarin

1 su bardagi tozseker

3 adet yumurta

Yarim su bardgi sit

2 su bardagi un

1 adet endelenmis limon kabugdu

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 su barda@ dévilmis Aci badem

Margarin ve 1 su bardagi tozsekeri mikserle yaklasik 10 dakika ¢irpiniz.
Yumurtalari teker teker ekleyiniz.

Bu arada cirpmaya devam ederek azar azar siti ekleyiniz.

St iyice karigtiktan sonra unu, vanilyayi ve kabartma tozunu ilave ediniz.
5 dk. cirptiktan sonra 1 su bardadi dévilmis aci bademi ekleyiniz.
Bademi ekledikten sonra ¢ok az girpiniz.

Hazirladiginiz kek karigimini slikon minik kek kaliplarina dokiiniz.
Onceden isitilmig orta dereceli firinda yaklasik 1 saat pisiriniz.

Pisip pismedidini anlamak igin keke kuru bir bigak batiriniz.
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