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ACI| BADEMLI ISLAK KEK

50 Gr Sana Hamurisi

1 Paket kabartma tozu

1,5 Cay Bardagi seker

2 Cay Bardagi un

1 Adet yumurta

1 GCay Bardagi st

1 Paket vanilya

3 Damla damla aci badem aromasi
2 Corba Kagigi kakao

Yumurta ve sekeri ¢cirpin. TUm malzemeleri ekleyip iyice ¢irpin.6tane kahve fincanini yaglayip hamurdan yarisina
kadar doldurun.Yayvan bir tencereye fincanlar dizin.Tencereye ilik su ekleyin.Su kaynayinca tencerenin agzini
kapatin.20 dk agzini hic agmadan pisirin.Altini kapatinca 15 dk daha kapagi hi¢ agmayin.Sonra fincanlardan
¢ikarip cgikolataya batirip susleyin.
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