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AC| BADEM KURABIYESI

250 gr badem igi

10 tane aci badem veya esansi
250 grun

250 gr seker

4 tane taze yumurta aki

1 adet ambalaj kagidi

1 yemek kasidi sana yagi

Bademi 1 glin 6nceden soyarak iyice kurutunuz. Sonra badem makinesinden ¢ekerek porselen bir kaseye veya
tencereye aliniz. Igine seker ve yumurta aklarini 1 yemek kasigi sana yagi koyup agag¢ bir sipatula uzunca bir
muiddet (25-30 dakika) karistiriniz. (Kivami, yayllmayacak bir koyulukta olmalidir. Fazla kati olursa, gevsetmek
icin hafif ateste biraz i1sitiniz.)

Karisimi, tepsiye yayllmis kagit Gzerine bir kasikla 1,5 ceviz blyukliginde parmak ara ile muntazam olarak
koyunuz. Gok hafif sicakliktaki firnda ve kapagini sik sik agmadan, (kabarmasina engel olmamak igin) koyu
pembe renkte ve kuruyuncaya kadar pigiriniz.
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