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AC| BADEM (HATAY)

Hatay Valiligi
Antakya Mutfadi - Stheyl Budak

MALZEMELER

5 yumurta beyazi

600 gr. ¢ekilmis tath badem
600 gr. pudra sekeri

50 gr. aci badem

YAPILISI

Finni 170 Oc 'ye ayarlayip 6n isitma yaptiktan sonra, firin tepsisine yagh kagit yayilarak bir kenara alinir. Bir
kasede yumurta beyazlan girpilarak kar haline getirilir. Sicak suda bademler haslanip kabuklari soyulur. Bir
mikser (veya havan) yardimi ile dévme islemi yapilirken, pudra sekerinin Ugte biri eklenerek mikserden
(havandan) alinir. Bir kasede duran kar halindeki yumurta aki, ikiye ayrilarak bir kisminin i¢cine bademler
eklenerek karigtirilir. Daha sonra igine geri kalan yumurta beyazi ve seker eklenerek kuwetle karigtinlip bir
hamur elde edilir. Bu hamurun kivami ne ¢ok kati, ne de akici olmali, ancak kendi kendine yayilacak kadar
yumusak olmali. Hazir olan firin tepsisi icindeki kagidin Gzerine bir tatl kasigi yardimi ile hamurdan alinir.
Aralarinda bir parmak aralik kalacak sekilde, top top dékulerek ve yayllmalarini saglamak maksadi ile 10 dk.
bekletildikten sonra, yarisinin Ustiine badem koyarak firinda 25 dk. hafif kahverengi bir renk alincaya kadar
pisirilip firndan alinir. 5 dk. bekledikten sonra iki yarim (st Uste gelecek sekilde yapistirilarak servis edilir.
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