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AC| BADEM DOLGULU SEFTALI DOLMASI

4 adet seftali

1/2 adet limon suyu

6 adet acibadem kurabiyesi
40 gram margarin

1 paket vanilya

3 yemek kasigi toz seker

1 adet yumurta sarisi

Firini 180 derecede Isitin. Seftalileri ortadan ikiye kesip gekirdeklerini gikartin ve icini hafifge oyun. Uzerine limon
suyu sUrin. Margarini oda sicakliinda yumusatin. Acibadem kurabiyelerini mutfak robotunda ¢ekerek ufalayin
ve margarin ile karigtirin. Vanilya, toz seker, yumurtanin sarisini ekleyip karistirin ve geftalilerin igine paylastirin.
Firin kabina dizin ve 30 dakika pisirin. Servis tabaklarina alip, dondurma ile servis edin.

Fotograf "davul" tarafindan génderildi. 15.10.2016
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