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ACEMI KEBABI

Yarim kiyma

1 adet sogan

1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi karabiber

1 dilim bayat ekemek igi

3 adet patlican

Uzeri icin:

1 ¢corba kasigi domates salgasi
1 su bardagi su

Yarim ¢ay bardagi siviyag

Sogan rendelenir, ekmekle karistirilir, kiyma, tuz ve karabiber eklenir, yogrulur. Patlicanlar yollu soyulur,
yuvarlak dogranir. Koéfteler ceviz blyukliginde yuvarlak gekillendirilir. Yaglanmug firin kabina Bir kofte, bir dilim
patlican yan yana dizilir. Uzerine domates, su, yagd karisimi gezdirilir. Onceden isitilmis 190 derece firinda yarim
saat pigirilir.
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