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ACEMI FIRINCI TARTI

Yarim paket tereyadi

1 cay bardagi pudra sekeri
1 adet yumurta

1 fiske tuz

1 su bardagi un

Harg igin:

2,5 su bardagi sit

2 corba kagsiJi nisasta

1 cay bardagdi toz seker

1 paket vanilya

Hamur malzemesi bir araya getirilir yogrulur, streg filme sarilir, buzdolabina konur, yarim saat bekletilir. Harg
malzemesi tencerede bir araya getirilir, orta ateste devamli karigtirarak kivam alana kadar pigirilir. Tart hamuru
kalibin altini ve kenarini kapsayacak kadar acilir, yaglanmis kaliba yerlestirilir. Catalla ylizeyine delikler atilir.
Mubhallebi eklenir diizeltilir. 180 derece firinda yarim saat kadar pisirilir.
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