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ACEM TAVUGU

4 adet Keskinoglu yumurta

1 ¢corba kasigi tereyad

1 su bardag piring

1,5 su bardagi su

1 adet Keskinoglu tavuk gogsi
1 corba kasigi dolmalik fistik
Tuz, karabiber, maydonoz

Yumurtalari tek tek kapta ¢irptiktan sonra her birini teflon bir tavada omlet kivaminda pisirin. Bu arada pirinci
yikayip suzlin. Ayri bir kapta pirinci ve dolmalik fistiklari hafifce kavurup Uzerine su ekledikten sonra kisik ateste
pilavi pigirin. Haslamig oldugunuz tavuk gégsunt didikleyin ve maydanozlarla birlikte pisirmis oldugunuz pilava
baharatlarla birlikte ekleyin. Pisirmis oldugunuz omleti diiz bir tabaga serip tzerine pilavli har¢tan koyup ters
cevirin. Bu iglemi diger 3 omlet i¢in de yapin. Bezelye ile servis edin.
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