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ACEM TAVUGU (IRAN)

4 adet yumurta

1 ¢corba kasigi tereyad
1 su bardag piring

1,5 su bardagi su

1 adet tavuk gégsi

1 corba kasigi dolmalik fistik
Tuz

Karabiber

Maydanoz

Sislemek icin:
Haslanmig bezelye

Yumurtalari tek tek girparak, ¢cok az yag konulmus yapismaz yuzeyli tavada omlet yapin. Bu arada pirinci
yikayip suyunu sizln. 1 gorba kagigi tereyagdinda pirinci ve fistigi hafifge kavurup, tzerine suyu ekleyin. Tuzunu
ayarlayin. Kisik ateste pilavi pisirin. Tavuk gégsunt de haslayip incecik didikleyin. Ince kiylmis maydanozla
birlikte tavuk etini pilava karistirin. Karabiber ekleyin. Daha sonra her bir omleti diz tabaga koyup, Uzerlerine
pilavi paylastirin. Ters ¢evirip, bezelye ile servis yapin.
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