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ACEM PILAVI

2 su bardagi piring

4 corba kasigl kus Uzimu

1 tath kasidi kakule

500 gr. kugbasgi et

2 adet kuru sogan

3 su bardagi et suyu

6 corba kagsiJi tereyagdi

1 tath kasidi targin

Yarim tath kagigi 6guttimas karanfil
Tuz

Etleri tereyadinin yarisiyla kavurun. Et suyunu birakip tekrar ¢ekince yemeklik dogranmis sogani ekleyin. Hafif
tuzlayip pembelegene dek kavurun. Tencereye bir su bardagi su ekleyip etler yumugayincaya kadar pisirin. Etler
pisince yayvan bir tencereye aktarin. Uzerine tim baharatlari katip karistirin. Pirinci etlerin Gzerine yayip
kaynamig et suyunu dokun ve hi¢ karistirmadan suyunu ¢cekene kadar pisirin.
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