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ACEM PILAVI

Ergun Kdknar

2 su bardagi cilavlik piring

8 su bardagi su

3 tath kasig tuz

8 corba kagiJi tereyagdi

2 ¢orba kasi§i tuz (i1slatmak igin)

1 adet haslanmis, kizartiimis tavuk

Gilavlik pirinci Iik suda bir ka¢ defa yikayiniz. Yikadiginiz pirincin tGzerine 1lik tuzlu su koyarak, bir gece
bekletiniz. Beklettiginiz pirinci, tel slzgece alarak, iyice yikayiniz. Bir tencerede su ve tuzu kaynatiniz. Kaynayan
bu tuzlusu icine, stizip yikadiginiz piringleri ilave ediniz. Bes dakika kadar kaynatiniz. Tekrar tel stizgece alip
suyunu siiziintz. Ayni tencerenin altini az bir sey yaglayiniz. Tahta kagikla bir iki kepge haglanmig piringten alip,
tencerenin dibine yayiniz. Ustline daha énceden haglayip kizarttiginiz, kemikleri temizlenmis, tavuk etinden bir
iki kepge alip piringlerin Ustline yerlestiriniz. Bir kat daha piring ve Ustline kalan tavuk etini koyup, geri kalan
piringle tencereyi doldurunuz. Gok hafif ateste bir saat kadar demlendiriniz. Tavada kizdiriimig tereyagdini pilavin
Ustline gezdiriniz. 20 dakika daha demlendirip sicak sicak ikram ediniz.
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