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ACEM PILAVI

250 gr. kugbasgi et

1 kahve fincani fistik

1 kahve fincani Gzim

2 tane havug (julyan dogranmig)
1 cay kasigi zencefil veya targin
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Tuz

1 cay kasigi toz karanfil

2 su bardagi su (pilav icin)

Tencereye yagi koyun ve kizdirin. Daha sonra etleri rengi ddnene kadar kavurun ve 1 su bardagi su ilave edip
kisik ateste pisirin. Pirinci tuzlu sicak suda en az 1 saat bekletip iyice yikayip sGziin. Tencereye 2 su bardagi su
koyun, kaynaymca havugclar, pirinci ve sekeri ilave edin. Kaynadiktan sonra ocagi kisin, fistikla Gztmdi ilave
edip 15 dk. pisirin. Pilavi atesten alip baharatlari ilave edin. Tencerenin agzmi bezle veya kagit havluyla értiin.
20 dk. demlendirin, sicak servis yapin.
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