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ACEM PILAVI (KAHRAMANMARAS)

1 adet orta boy sogan

2.5 yemek kasigi tereyagi
2 adet orta boy havug
100-150 gr. kugbas! et

2 su bardagi piring

2.5 su bardag sicak su

2 cay kasi§i tuz

Yarim ¢ay kasigdi karabiber

Etleri pisirin. Piringleri yikayip Uzerini gegecek kadar sicak su koyun, bir cay kasigi tuz ekleyerek bekletin. Pilav
tenceresine yemeklik dogranan sodanlari ve tereyagini koyun ve sodanlari kavurmaya baglayin. 3-5 dakika
sonra Kibrit ¢c6pu gibi dogranan havuglari ilave edin. 3-5 dakika daha kavurup etleri ekleyin. Havuglar kendini
birakana kadar pigirin. Daha sonra tuzlu sicak suda beklettiginiz piringleri ilave edin. 3-5 dakika da piringlerle
birlikte kavurun. Uzerine sicak su ilave edin, tuz ve karabiber ekleyip pismeye birakin. Pilav pistikten sonra
10-15 dakika kadar dinlendirip servis yapin.
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