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ACEM PILAVI

https://www.hasata.com.tr

3 su barda@i Hasata Génen Baldo Piring
4,5 su bardagi ilikli kemik suyu
Yarim kilo kuzu kugbasi

2 adet kuru sogan

2 yemek kasi§i sade yag
Geyrek cay bardagi zeytinyagi
5-6 adet defne yapragi

5-6 adet kakule veya karanfil
1-2 dal tane tarcin

3 yemek kagigi dolmalik fistik
3 yemek kasigi kus 0zimi

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

Kusgbasgi eti tuz ve karabiberle yogurun.

Tereyadi ve zeytinyagdini tencereye ilave edip tuz ve karabiber ile yogurulan etleri iyice kavurun.
Kavurdugunuz etleri tencereden alin ve tim baharatlari yada ilave ederek baharatlar kavurun.
Sogani ilave edin ve iyice kavrulunca tencereye eti alin.

Pirinci ilave ederek eti iyice kavurun.

Et suyunu ilave edin ve pisirmeye devam edin.

20 dakika dinlendirdikten sonra tencereyi ters dondurip servis edin.

Dilerseniz Gzerine dereotu ve karabiber ile servis edin.
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