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ACEM PILAVI

500 gram kugbasi kuzu eti
1 adet kuru sogan

2 adet havucg

1,5 su bardagi piring

3 su bardag sicak su

1 dis sarimsak

3 yemek kasigi zeytinyagi
1 yemek kagigi tereyagi
Uzeri icin:

1 yemek kasigi ¢ig badem
Yarim su bardagi ¢am fistigi
1 tath kasidi sivi yag

Pirincleri sicak suya koyup bekletin ve stzin.

Diger taraftan da etleri tencereye alip kavurun.

Etler hafif renk alinca Uzerine az miktarda gegecek kadar su ekleyip yumusayana kadar pigirin.

Etler pisince tereyadi ve tuzu da ilave edip glzelce kavurun.

Sogani ince ince dograyin ve havucu da rendeleyin. Daha sonra ayri bir tencerede zeytinyadinda kavurun.
Ardindan pirinci ilave edip birkag dakika kavurun ve Gzerine sicak su ilave edin.

Pirincler suyunu ¢ekince demlenmeye birakin.

Pilav dinlendikten sonra servis tabagina alin ve Uzerine de eti ekleyin.

Pilavinizi yagda kavrulmug badem ve fistikla susleyip servis edebilirsiniz.
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