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ACEM PILAVI

100-150 gram kugbagi et
2-3 adet havug

1 kase piring

1 adet blylUk boy sogan
Tuz

Sivi yag ya da zeytinyag!
Birkag damla limon suyu

Etimizi bir tencereye aliyoruz ve ¢ok az su ekleyip ¢ok kisik ateste pismeye birakiyoruz.
Bu arada pirincimizin (zerine kaynamig su ekleyip bekletiyoruz.

Etimizin suyunun c¢ekip pismesini sagliyoruz.

Daha sonra yagimizi ve ince ince kiydigimiz soganlarimizi ekliyoruz.

3-5 dakika kadar kavrulduktan sonra uzun uzun dogradigimiz havuglarimizi ekliyoruz 3-5 dakika kadar da
havuglarimizi kavuruyoruz.

Ardindan Uzerine 2 kase kaynamig su ilave ediyoruz.

Pilavimizin tuzunu ayarliyoruz.

Birka¢ damla da limon sikiyoruz.

Pilavimizin suyu kaynayinca iyice yikadigimiz piringleri tencereye ekliyoruz.

Pismeye birakiyoruz.

Pilavimiz suyunu ¢ekince, dinlenmeye birakiyoruz.

© lezzetler.com tarif no:157364 « adizAcem Pilavi « gdnderen:Doctor « indirme tarihi:03.05.2024 - 07:23


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/acem-pilavi-vt22135
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/acem-pilavi-157364.jpg
http://www.tcpdf.org

