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ACEM PILAVI (OSMANLI RAMAZAN)

TC Kiiltir Bakanhg

Ala koyun etinin yaglisindan yiz dirhem kadar kusbas! yapilip ber - mdcip-i tabh glizelce kavruldukta, fistidi
temizlenmeli.Acemin kismis tabir ettidi bir nevi Uziime de ayiklamali ve bu pilav da behemehal acem pirinciyle
olmaldir (O pirincin beheri arpa sekli ve uzunlugundadir).Su halde tencerenin dibine yakmamak veya
yapismamak igin hususi bir sira paga kemikleri dizilmeli.Sonra kugbasi yagdiyla bolca Gzerine dékilmeli zira
sonradan sade haglaniimayacaktir.

Kugbasinin Uzerine kismis ve fistig serpilerek bunun Gzerine de pirinci ayiklanip yikandikta 8l¢U ile ve arasina
butlnce karabiber serpilerek pirinci ile beraber désenir.Ve pirincin Gzerine de yavasga dl¢cilmis kaynar et suyu
bosaltilir.

O halde miktar-1 kifaye tuzu da serpilerek kapagi kapatilarak kenari da hamur ile sivanip kdz atese
oturtulur.Tam bir buguk saat kadar kaldikta tencereyi indirip ve kapagini a¢ip tencerenin agzina kenarlica bir
tepsi kapatilip bittakrib tencere bas asagi kaldirlarak tepsinin ortasina tersi gevrilir.

Ve yavasca tencere kaldirilarak kalibiyla tenceredeki pilav tepsiye cikarilir. Uzerinden parga kemiklerini alip az
da targin serpildikten sonra tenavul buyrula hos olur.

ML® Acem Pilavi icin tiklayin

Fotograf "perver" tarafindan génderildi. 19.11.2019
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