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ACEM PILAVI

Melcel&apos;t - Tabbahin (Mehmed Kamil 1844)
Tarkiye Yazma Eserler Kurumu Bagkanlidi Yayinlari

Bir kiyye ala kivircik etini ufak dograyip tencere iginde yaglica degil ise bir-iki kasik rigan-1 sdde dabhi ilave edip
kavurdukta tencereden kavurmalari el kevgiri ile stizlip baki kalan yagina G¢-dért bas sogan ¢entip onu dahi
kavurdukta Gzerine kavrulan kavurmay istif, daha tzerine bol fistik (zim ve tarcin ve karanfil ve kakule konula.
Ondan sonra us(l-i s&bik tizre bir dl¢t yikanmig Misir pirinci ve iki 8l¢l dahi soguk suyu pirinci bozmayarak
aheste koyup mikdar-1 vafi tuz ilave olundukta igbu tencerenin kapagini kapayip agzini iyice hamurlayip kor
Ustlinde yavas yavas kaynatip suyunu gektikte agzini acip bir kadayif tepsisi ne tencereyi bas asagi edeler.
Pilav endamiyla bozulmayarak ¢ikar.

Gayet guzel ve leziz ve latifi&apos;l-manzar pilav olur.
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