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ACEM PILAVI (KOYUN)

Yeteri kadar yagl koyun etini kugbasi olarak dograyiniz. Ustiine tuz, biber ekerek bir miktar sadeyagla
tencereye koyarak kavurunuz. Kugbasgi etler kavrulunca, bir bagka tencerede gentilmig sogani kavurunuz. Sonra
hazir olan kavurmalari Gzerine diziniz. Isterseniz icine fistik, Gzim, dégulmis targin, karanfil ve kakula
katabilirsiniz. Bir 6I¢U iyi pirinci yikayip tencerenin orta yerine yiginiz. Kenarindan, pirinci bozmayacak sekilde iki
OlgU su ilave etmeyi de unutmayiniz. Sonra tencerenin kapagini iyice kapatip, Ustiine agir bir sey koyunuz.
Kapag@in etrafini da hamurla sivamagi unutmayiniz. Ondan sonra tencereyi kor ates Ustiine koyarak yavas yavas
kaynatiniz. Ara sira kaynamakta olan tencereyi dinleyip cazirdamagda bagladidi sirada hemen atesten indiriniz.

Kenarlar hamurla sivali olan kapagi agarak pilavi takimiyla ya genis bir tabada ya da bir tepsiye bosaltip sofraya
aliniz.
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