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ACEM PILAVI (KAHRAMANMARAS)

Kahramanmarag'llar Vakfi Genel Merkezi Ankara

Malzemeler (6 - 8 Kisilik)
1 Klg¢Uk sogan

6-7 tane orta boy havug

2 Su bardag piring

250 gr kugbasgi et (pismis)
4 Su bardagi et suyu

200 gr tereyagi

ilk 6nce etimiz pisirilir bir kenarda bekletilir. Yikayip soydugumuz havuglar kibrit ¢copii seklinde dogranir. ince,
kip kip dogradigimiz soganla birlikte, 70 gr yagda sik sik karistirilarak iyice yumusayincaya kadar kavrulur.
Yumusayan havugclarin Gizerine tuz ve karabiber ilave edilir. Bir tencerede et suyu kaynamaya koyulur. 1-2 saat
Oncesinden tuzlu, sicak suda islattigimiz piringler stzullr ve yikanir. Kaynayan et suyunun igine ilave edilir.
Pilavimizin i¢ine kavurdugumuz havuglari ve pismis kusbasgi etlerimizi de ilave ettikten sonra, tencerenin agz
kapanir. 15-20 dk. kisik ateste pilavimiz pigirilir. 5-10 dk. dinlendirdigimiz pilavimizin Gzerine karabiber serpip
servis sunariz.

Fotograf "adim dilek" tarafindan génderildi. 16.03.2020
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