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ACEM PILAVI (KAHRAMANMARAS)

2 bardak piring

2 kg kugbasi et

2 havug

1 sogan

Sarimsak

Tereyagdi
Zeytinyag!

3 bardak su

Y2 bardak ¢ig badem
1 bardak ¢cam fistigi
Siviyag

Yanmaz bir tavanin iginde %2 kg kugbasgi eti koyun ve kisik ateste kavurun. Havuglari temizleyin ve uzun ince
dograyin ve bir tencerede kavurmaya baglayin. Soganlari da uzun uzun dograyin. Havuglarin tizerine ekleyin.
Icine dogradiginiz sarimsaklari da ekleyin. Kavrulan sebzelerin Gzerine piringleri koyun. Biraz kavurduktan sonra
suyunu ekleyip agzini kapatin. Kisik ateste pisirin ve demlenmeye birakin. Servis tabagdina koymadan énce etleri
de ekleyebilirsiniz. Uzerine bademleri ve fistiklar koyarak servis edin.
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