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ACEM PILAVI (KAHRAMANMARAS)

1,5 su bardagi piring

500 gram kugbasgi dogranmis et
2 adet havut

1 adet sogan

1 dis sarimsak

2 yemek kagsigi tereyagi

3 yemek kasigi zeytinyagi

3 su bardagi sicak su

Uzeri icin:

1 cay bardag ¢ig badem

1 yemek kasigi dolmalik fistik

Oncelikle pilavlik pirinci tuzlu 1k suda 40-45 dakika bekletip siiziin. Bu esnada etleri bir tencereye alin.
Araliklarla kanstirarak kavurun. Etlerin Gzerini gegecek kadar su koyun. Etler suyu ¢cekene kadar pisirin. Etler
pistikten sonra igine 1 kagik tereyagi ekleyin ve tuzunu ilave edip biraz daha kavurun.

Havuglarin kabugunu soyun ve uzun ince olacak sekilde dograyin. Sodani da ayni sekilde dograyin. Bir
tencerenin igine 1 kagik tereyagi ve 3 yemek kasigi zeytinyagini koyun. Dogradiginiz sogan ve 1 dis sarimsagi
ince ince keserek tencerede 1-2 dakika boyunca kavurun. Havuglari da ilave edin. Yumusayana kadar pisirin.
Kavurdugunuz sebzelerin igine pirinci ekleyin. 2-3 dakika daha kavurun. Dilediginiz baharatlar ekleyip,
karistinin. Pirincin Gzerine 3 su barda@i sicak suyu dékin. Kaynamasi igin tencerenin kapagdini kapatin ve
birakin. Kaynamaya baglayinca ocagin altini kisin. Kisik ateste pilav suyunu ¢cekene kadar pisirin.

Pilavin Gzeri igin karisiminizi yapmaya baslayin. Gig bademi kolayca soymak igin, 10 dakika kadar sicak suyun
icinde bekletin. Bademleri kabuklarindan arindirdiktan sonra kii¢clk bir tavanin icine biraz tereyadi ve sivi yag
koyun. Bademleri tavada kavurun. Dolmalik fistiklari da ekleyip, renkleri degisene kadar kavurmaya devam
edin.

Pilav pistikten sonra, Uzerine kagit havlu koyun ve demlenmeye birakin. Demlenen pilavi servis tabagina koyun.
Pilav tabaginizin Gzerine pisirdiginiz eti yayin. Etlerin Gzerine de kavurdugunuz badem ve fistiklari ilave edin.
Acem pilaviniz hazir. Sicak olarak servis edebilirsiniz.
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