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ACEM PILAVI (KAHRAMANMARAS)

https://www.sabah.com.tr

1 Kg kusbasl kuzu eti

2 su bardagi piring

3 corba kagig! + 3 tatl kasid tereyagi
1 adet sogan

2 adet havug

3 su bardag et suyu

1 cay bardagi badem

Tuz

1 cay bardagi antepfistigi

Oncelikle pirinci tuzlu 1k suda 15 dakika bekletin ve siiziin. Bol suyla yikadiktan sonra siiziiimesi igin bir kenara
alin. 2 corba kasigi tereyagini eritin ve kiyilmis sogani kavurun. Et suyunu ilave edin ve kaynayinca tuzunu
ayarlayin ve pirinci katin. Tencerenin agzi kapali olarak, kaynayana dek harli sonra kisik ateste suyunu ¢ekene
kadar pisirin. Diger taraftan eti 1 ¢corba kasigi tereyagdinda kavurun. Jilyen dogranmis havug, badem ve
antepfistigini ayri ayri tavalarda 1 &apos;er tath kasigi tereyaginda kavurun. Servis tabagina 6nce pilavi alin,
Uzerine sirasiyla et, havug, badem ve antepfistigini yerlestirin. Sicak olarak servis yapin.
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