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ACEM PILAVI (KAHRAMANMARAS)

Gazi Universitesi Turk Halkbilimi Aragtirma ve Uygulama Merkezi

Kuzu kusbasi et
Tereyagi

Kuru sogan
Havug

Piring

Su

Kusbasi etler pisirilir. Bir tencerede sodan kavrulur ve tereyadi eklenir. Kiguk kiglk dogranmis havuglar da
eklenir ve karistirilir. Onceden temizlenmis ve yikanmig piringler ilave edilerek su katilir ve pisirilir.

Not: Kahramanmaras geleneginde Acem pilavi yeni evlenen ciftin evlerine bereket getirmesi igin yapilir. Ayrica
yemek damat evinin de zenginliginin gdstergesidir. Yo6re halki tarafindan 6zel giinlerde yapilan bir yemektir.
Yemegin gegmisi yillar dncesine dayaniyor. Sair-i Azam Abdllhak Hamit Tarhanin "Finten" adli eserinin
yayimlanmasi vesilesi ile son halife Sehzade Abdilmecit Efendinin 10 Kasim 1916 tarihinde Baglarbasi nda
verdigi yemegin mentsinde Acem pilavi da bulunuyor.

Yemek ¢ogunlukla anneden kiz gocuguna aktarilarak strdurtltyor. Eskiler bu yemegin tadinin tahta kagiklarla
veya yufkayla ayr tabaklara alinmadan yenildiginde daha lezzetli oldugunu soyler.
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