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ACEM PILAVI (IRAN)

2 yemek kasidi margarin
250 gr kuzu kugbagi et
3 adet havug

3 adet sogan

3 su bardag! piring

1 tutam Karabiber

1 tath kasidi tuz

Pirinci Ik tuzlu suda 30 dakika bekletin.

Tencereye yagi koyup kuzu kusbasgi etleri ekleyin.

Etler suyunu birakip ¢ekene kadar kavurun.

Zar seklinde dogranmis sogan, karabiber ve tuz ekleyin.

Bu arada kavurmaya devam etmelisiniz. 2 bardak su koyduktan sonra kisik ateste 30 dakika pisirin.
Havucu kibrit seklinde dograyip tencereye koyun ve 15 dakika daha pisirin.

Havuclu etin Gizerine 3 bardak su koyup su kaynayinca piringleri ilave edip ¢ok kisik ateste, piringler suyunu
cekene kadar pigirin.

Servis tabagina alip sicak servis yapin.
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