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ACEM PILAVI (IRAN)

1 su bardagi yasemin pirinci

30 gram tereyad

200 gram kugbasgi dana eti

2,5 su bardagi su

2 havug

Yarim ¢ay bardagi kus Gzima
Yarim ¢ay bardagi dolmalik fistik
Yarim ¢ay kagigi zencefil ve targin
Tuz

Pirinci bol suyla yikayin. llik tuzlu suda 20 dakika bekletip suyunu siizin.

Tereyagini tencerede eritin. Etleri ilave edip hafifce kavurun. 1 su bardadi suyu ekleyip kisik ateste etleri iyice
pisirin. Pirinci 2 su bardagi suyla birlikte etlere ekleyin. Julyen dogranmis havug, fistik ve Gz0mu ilave edin.
Baharat ve tuzu ekleyin.

Tencerenin kapagini kapatip kisik ateste pirincler yumusayana kadar pisirin. 20 dakika demlendirin. Sicak
servis yapin.
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