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ACEM KOFTESI

700 gr kiyma

8 adet patates

2 kaslk sana klasik kase
1 su bardag piring

1 adet kuru sogan

2 yemek kasi§i reyhan

1 yemek kasigi salca

1 silme tath kasig kekik
Tuz

1 su bardag piring, 1 yemek kasigi reyhan, 1 silme tath kasigi kekik, ki¢ik ki¢ik dogranmig 1 adet sogan ile
birlikt yogrulur. Yogrulan kiymadan 1[?ler porsiyonluk blyiik kofte toplari yapilir. Tencere suyla doldurulur ve
icine 1 yemek kasigi sal¢a, 1 yemek kasigi reyhan ve tuz atilip kofteler eklenir. 8 adet patatesin kabuklar
soyulur ve dogranmadan, bitlin olarak tencereye yerlestirilip yemek pismeye birakilir.
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