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ACEM KEBABI

1 ¢ay fincani nohut

1/2 kg kuzu kemigi

2 sogan

1 cay fincani kuru balik

1 kg kusbasi et

1 domates

3 bardak su

1 yemek kasigdi tuz

2 yemek kasigi limon suyu

Nohut ve baklalar, yikanarak suya konur ve bir giin bekletilir. SGzilerek kaynayan suyun igine atilir, 3 dakika
kaynatilir. Sogumasi beklenir. Tekrar stzGlir.

Et ve bir miktar kemik bir toprak kaba konur. Igine sogan, haglanmig nohut ve bakla, tuz, karabiber ve 1 gay
bardadi su atilir. Kizgin ateste kapali olarak kaynatilir. Pisince ates hafifletilir ve 1 saat kadar bekletilir. Ustteki
kdpukler bir kasikla alinir. Tencere atesten alininca limon suyu, domates, 2 bardak su, nohut ve baklalar ilave
edilerek tekrar kaynatilir. Hepsi pistikten sonra kemikler tencereden alinir, etler bagka bir kaba konur. Yemegin
suyu da stzuldr.

Nohut ve baklalarla bir kapta pure yapilir ve ince dogranmis sogan ilave edilir. Tabaklara konan pure tzerine
etler yerlestirilir ve servis yapllir.

Not: Ayrilmis olan su, ¢orba olarak da igilebilir.
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