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ACEM CORBASI

5 Su Bardagi Et Suyu

1/2 Su Bardagi Eriste

1/2 Su Bardagi Sehriye

2 Corba Kasidi Yesil Mercimek
1 Kahve Fincani Sivi Yag

1 Adet Limon

1 Tath Kagigi Kirmizi Biber

1 Tutam Tuz

1 Tutam Karabiber

1 Cay Bardagdi Haslanmis Nohut

Et suyuna kaynayinca icine 6nceden haglayip stizdigtniz nohudu koyalim. Tuzunu ayarlayalim.Eriste, sehriye
ve mercimegi de ilave edip karistirarak 20 dk pisirelim. Ufak bir tavada yagi kizdinp kirmizi biberi serpelim.
Ocaktan alarak ¢orbaya gezdirelim.Limon sikip sicak olarak servise sunalim.
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