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ACEM CORBASI (iRAN)

Yarim su bardag mercimek
Yarim su bardagi ince bulgur

1 ¢corba kasigi domates salgasi
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

7 su bardagi et suyu veya su

3 dis sarimsak

Tuz

Kuru nane

Kirmizibiber

Orta boy tencereye mercimek ve bulguru koyalim. Suyu ekleyip tuzu ayarlayarak mercimek ve bulgur
yumusayana kadar pigirelim.

Bir tavada tereyagini eritelim dogranmis sarimsagi pembelesene kadar kavuralim. Salcayi ekleyip birkag dakika
daha kavuralim. Nane kirmizi biber ekleyerek ¢orbanin Uizerine gezdirelim, karigtirip servis yapalim.
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