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ACELE TURSU

Bir gtinde olur
Malzemeler:

2,5 bardak elma sirkesi,

1 cay kasidi tuz,

1 tath kasidi pudra sekeri,
1 tath kasidi zeytinyagu,
150 gram havug,

150 gram taze fasulye,
150 gram arpacik sodan,
100 gram yesil sivribiber,
50 gram kirmizibiber,

150 gram kereviz kdkul ve yapragl,
100 gram karnabahar,

2 bas sarimsak

1 demet dereotu.

Hazirlanisi:

Sebzeleri su ile yikayip ayiklayalim. Daha sonra ayri ayri hepsini kiigik kiip seklinde dograyalim. Sirke ve
zeytinyadini blyUk bir tencerenin igine koyarak kaynatalim. Igine tuzu ve pudrasekeri ilave edelim. Kaynayan
sirkenin igine sirasiyla havuglari, 5-6 dakika kadar sonra taze fasulyeyi, kereviz kdku ve yapragini koyarak
kaynatmaya devam edelim. 5-6 dakika sonra karnabahari, biberleri ve sogani atip 10 dakika daha kaynatalim.
Ocaktan indirip, sogutup dereotu koyalim. Bir kavanozda 1 gin bekletelim.
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