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ACELE KEBAP KOFTE

3 adet domates

8 adet sivri biber

3 adet biyik patates
1 dolu corba kasigi salca
2 corba kasiJi siviyag
1 su bardagi su

1 cay kasigi tuz

Kofte icin:

750 gr kiyma

1 dilim bayat ekmek

1 bas sogan

1 cay kasigi karabiber
2 cay kasi§i tuz

Kéfte igin sogan rendelenir, tizerine bayat ekmek igi ufalanir. Kiyma, tuz, karabiber eklenir, bliiinlegene kadar
yogrulur. Iri ceviz kadar pargalar alinir, parmak sekli verilir. Patatesler soyulur, elma dilimi gibi dogranir.
Domatesler de patatesler gibi dilimlenir. Biberler ikiye boltndr. Yuvarlak orta boy firin tepsisi yaglanir. Once 1
patates ve 1 kofte olarak yelpaze seklinde dizilir. Uzerine biber ve domates dizildikten sonra salga, tuz, su ve
siviyag karisimi gezdirilir. Agzi aliminyun folyoyla kapatilir. 190 derece firinda 38-40 dakika pisirilir.
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