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ACELE KEBAP KÖFTE

3 adet domates
8 adet sivri biber
3 adet büyük patates
1 dolu çorba kaşığı salça
2 çorba kaşığı sıvıyağ
1 su bardağı su
1 çay kaşığı tuz
Köfte için:
750 gr kıyma
1 dilim bayat ekmek
1 baş soğan
1 çay kaşığı karabiber
2 çay kaşığı tuz

Köfte için soğan rendelenir, üzerine bayat ekmek içi ufalanır. Kıyma, tuz, karabiber eklenir, büünleşene kadar
yoğrulur. İri ceviz kadar parçalar alınır, parmak şekli verilir. Patatesler soyulur, elma dilimi gibi doğranır.
Domatesler de patatesler gibi dilimlenir. Biberler ikiye bölünür. Yuvarlak orta boy fırın tepsisi yağlanır. Önce 1
patates ve 1 köfte olarak yelpaze şeklinde dizilir. Üzerine biber ve domates dizildikten sonra salça, tuz, su ve
sıvıyağ karışımı gezdirilir. Ağzı alüminyun folyoyla kapatılır. 190 derece fırında 38-40 dakika pişirilir.

© lezzetler.com tarif no:150627 • adı:Acele Kabap Köfte • gönderen:memetcan • indirme tarihi:12.05.2024 - 10:24

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/acele-kabap-kofte-vt109074
http://www.tcpdf.org

