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ACEITUNAS VERDES RELLENAS DE PIMIENTO Y
ANCHOA

Anadolu Universitesi Agikégretim Fakiiltesi

Ekstra BuyUk Gekirdeksiz Yesil Zeytin 8 adet

Hamsi Fileto (Uzunlamasina yariimig halde ve yag icerisinde) 4 adet
Sarimsak (kabaca dogranmis) 1 dis

Piquillo Biber (Seritler halinde kesilmig) 8 adet

Sizma Zeytinyadi 3 yemek kasigi

Portakal Kabugu Rendesi 1 yemek kasigi

Sirke 1 yemek kasigi

Deniz Tuzu 1 tutam

Bigagin yan tarafiyla zeytinlere bastirilarak oval hale getirilir. Her bir zeytinin icerisine hamsi ve Piquillo biberi
konulur. Sos yapmak igin portakal rendesi, zeytinyagi, sarimsak ve sirke karigtirilir. Doldurulan zeytinler 30
dakika bu sosta marine edilir. Uste deniz tuzu serpilerek servis yapilir.
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