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ACEBEK TARATOR (ADANA)

Fevziye Surmeli

500 gr. Taze bériice

3 corba kasigi sirke

3 dilim ekmeK igi

1,5 su bardagi ceviz igi

1 su bardagi Sizma zeytinyagi
4 dis Sarmisak

Tuz

Borulceleri ayiklayip,ige bolin. Tencerede tuzlu su kaynatin. Bérllceleri diri kalacak sekilde haslayin. Suyunun
3/4 [2und stizlp kalanini birakin. Sarmisaklari déviin. Ekmek igini su ile islatip, elinizle sikarak bir kaba koyun.
calistirarak koyu kivamli bir sos hazirlayin. Borilceyi kalan suyuyla birlikte bir servis tabagina alin. Uzerine
tarator sosunu doékip, soguk olarak servis yapin.
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